
 
 

 

Freitag, 14. Februar 2025 
 
 

 

 

 

 

zum Aperitif 

0,1l Champagner Rosé brut 

Guy Brunot, Dizy  
 

 

 

 

Feines von Thunfisch, Mango & Avocado 
 

*** 
 

Crèmesuppe von der Petersilienwurzel 

mit Apfel, Croûtons & altem Balsamico 
 

***  

Tranche vom Lofoten-Skrei 

mit Tandoori-Mangold & Safran beurre blanc 
 

*** 

Elsässer Ente: 
rosa gebratene Brust, Ragoût & Raviolo 

mit Vanille-Selleriecrème und buntem Gemüse 

*** 
 

Mousse von weißer Schokolade 

mit karamellisierten Streuseln & Himbeersorbet 
 

 

115 € 

(Menü inkl. Champagner) 

 
 

 
~ kleinere Menüänderungen vorbehalten ~ 


