5

MENU DURCH WIESE, WALD & MEER

Marinierter Spargel in Schnittlauch-Ei-Vinaigrette
mit Perlhuhnroulade, Wachtelei, Kresse, CroGtons & kleinem Salatbouquet

Boads

Blumenkohlcremesuppe
mit Pflanzerl von Fisch & Meeresfriichten

o5y
Tranche vom Kabeljau ~ auf der Haut gebraten ~
mit gerostetem grinem Spargel, Pinienkernen & Krustentiersud
o5

Kalbsmedaillon unter der Barlauch-Krauterkruste
mit Karottencreme & Ribchen
o

Kleiner Riblikuchen mit Vanillesauce,
eingelegten Sauerkirschen & weilsem Schokoladeneis

5-Gang Men( 105 €
4-Gang Menu (mit Zwischengericht) 90 £
4-Gang Menu (mit Suppe) 86 €

71 €

3-Gang MenU (mit Vorspeise)

Hauptgang Kalbsmedaillon als Mendportion (mit Semmelknddeltalern) a la carte 40 €
Kabeljau als Hauptgang mit Beilagen vom Kalbsmedaillon (mit Krauterdrillingen) 40 €

Weinreise durch die heimischen Weinbaugebiete

3 Weine 21,00 €
4 Weine 28,00 €
5 Weine 35,00 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen sind einsehbar. Sprechen Sie uns an.



1463

FRUKLINGSMEND

Gratiniertes Ziegenfrischkdsetortchen
mit eigenem Aprikosensenf, Radiesle,
Frihlingssalate in Doktorenhof-Vinaigrette

Cada )

Aufgeschlagene Crémesuppe vom heimischen Barlauch
mit CroGtons

Cada )

Gebratene Brust vom deutschen Freilandhuhn
mit Spargelgemuse a la creme & Krautercrépe

oder

Auf der Haut gebratene Tranche vom schottischen Lachs
mit Spargelgemdse a la creme & Krdutercrépe

Cada )

Variation von Erdbeeren & Rhabarber

4-Gang Menu 82 €
3-Gang MenuU (mit Vorspeise) 68 €
3-Gang Menu (mit Suppe) 65 €

Gerne bieten wir Ihnen in diesem Mend den Hauptgang zur Wahl an (Fisch oder Fleisch).

Vorspeise a la carte: 19 €, Hauptgang a la carte: 39€

Weinreise durch die heimischen Weinbaugebiete

3 Weine 21,00 €
4 Weine 28,00 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen sind einsehbar. Sprechen Sie uns an.



I
FHNES AUS UEH ]463 — KUEHE Kleine a la carte Auswahl
VORSPEISEN & SUPPEN

Marinierter Spargel in Schnittlauch-Ei-Vinaigrette
mit Perlhuhnroulade, Wachtelei, Kresse, CroGtons & kleinem Salatbouquet
~ diese Vorspeise kénnen wir lhnen gerne vegetarisch anbieten ~

Gratiniertes Ziegenfrischkdsetortchen
mit eigenem Aprikosensenf, Radiesle & FrihlingssalatenV’

Kleiner Blattsalat in Doktorenhof-Vinaigrette
mit Radiesle, Spargel, Wachtelei & Knusperkernenv

Blumenkohlcremesuppe V' mit Pflanzerl von Fisch & Meeresfriichten
~ diese Suppe kénnen wir Ihnen gerne vegetarisch anbieten ~

Aufgeschlagene Cremesuppe vom heimischen Barlauch
mit CroGtons V

HAUPTGANGE

Zweierlei Spargel a la créme
mit Barlauch- und Krdutercrépes, Tomaten & PinienkernenV’

Fischvariation 1463
mit beurre blanc, Karottencreme, Ribchen & Krauterdrillingen

Rosa gebratenes Steak aus dem Rinderriicken (mind. 200 g)
mit Portweinjus, mit Karottencreme, Ribchen & Krauterdrillingen

Auch unsere Menihauptgénge sind a la carte bestellbar (siehe Mendseiten).

DESSERT

Variation von Erdbeeren & Rhabarber

Kleiner Riblikuchen mit Vanillesauce,
eingelegten Sauerkirschen & weilRem Schokoladeneis

Kaffee 1463
Espresso mit Eis & feiner Patisserie

Zweierlei beschwipste Sorbets

Kugel Eis oder Sorbet mit Beerenfriichten

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen sind einsehbar. Sprechen Sie uns an.

21 €

19 €

17 €

16 €

14 €

32€

40 €

40 €

15 €

15 €

1€

10 €

6€



